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~ Les dix meilleurs tea time de Paris

Un tea time n'est pas une patisserie dans un salon de thé, Bien plus élaboré, 2 version simple se compose
de mets salés et sucrés, ainsi que d'une boisson chaude. Voici les meilleures adresses parisiennes.

Le tea time du Peninsulz Paris,

Paninsula Paris

"Il est tovjours I'heure du thé", écrivait Lewis Camoll. Le tea time n'est pas un "gquatre-neures” dans un
salon de thé. C'ast un service salé et sucré avec une bosson chaude. S'| est assez aisé de trouver
une adresse parisienne sans prétention pour s'offrir un tea time, les choses se compliquent larsque l'en
recherche un godter d'exception au meilleur rapport qualité prix. Effectiverment s lon n'y prend pas garde,
on peul fzcilement tomber sur ges lieux qui proposent un gateau de 1a vaille accompagné d'un the indust-el
trop infusé. Ca classement présente uniquement des endroits proposant une offre sucrée du jour, parfois
montée a la minute, et des boissons chaudes sortant des sentiers baltus Si vous hésitsz encore a meitre
les pieds dans un palace, I'haure du thé peut dcalement &tre 'occasion parfaite de se lancer et de lester
un luxe qui reste encore accessible. Méme si le tarif est scuvent conséquent, vous profiterez d un sarvice
irméprochable doublé d'un cadre et d une offre gourmande unigues.

Hatal Shangn-La
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Le tea time du Shangri-La se déroule dans le restaurant Lz Bauhinia, sous la coupelie de verre.

Shangri-La Paris

Au coeur de cet hétel 5 étolles parisien, cn retrocuve le cadre asiatique, modeme et floral ou restaurant La
Bauhinia. baigné de lumiére grace a sa coupcle de verre. |l ne reste plus qu'a succomber aux douceurs
du talentusux chef patissier Frangols Perret Ses diférentes créations sont sensueles. |égéres et tres
ceu sucreées, C'est donc sereinement que I'on plonge son palais dans plusieurs créations de Iz carte du tea
time, partiellement renouvelées tous les six mois. Parmi les best-sellers, on ne se lasse pas de l'entremets
facon "lle flottante”, du cheesecake pomelo rose ou du millefeuille & monter soi-méme (sans oublier le
meilleur cake marbré cacao-vanille de la capitale). En ce qui concernz les thes, ils proviennent du thé culteur
récoltant Dilmah situé au Sn Lanka qui cultive ses propres jardins afin de contréler I'ensemble de la filigre.
On craque pour las grands crus de Ceylan classés selon leur puissance aromatique avec une préférence
pour e "Ran YWatte".
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ondlatrice de la marque de the
connue dans le monde entier, E
Fernanda continue plus que
sur ses terres du Sri Lanka la cueil
respect de chaque terroir. Aujo
écaoles hdteligres et sa démarc
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Deux étudiants de I'Institut Paul Bocuse
remportent le Challenge Dilmah Real High
Tea

jeudi 9 avril 2015 13:15 &= Rotour

= Réagissez 8 Partager & Imprimer A% A=

Thibaut Idenn et Picrre-Jean Arpurt.
Le 30 mars, le the était a I'honneur a l'école de cuisine Alain Ducasse. Pour la premicre fois,
le concours international Dilmah Real High Tea Challenge a posé ses valises en France.
offrant la possibilité a neuf équipes d'¢tablisscments dilTérents de s'afTronter autour du
concept de high tea. Les vainqueurs sont Pierre-Jean Arpurt et Thibaut Idenn, ¢tudiants en
specialisations Lilestyle THospitality Management et International Management of Wine and
Beverage de |'Institut Paul Bocuse. Ils ont su présenter des accords mets et thés audacieux qui
ont fait I'inanimité au scin du jury présidé par Dilhan C. Fernando, directeur de la Maison
Dilmah, Fabrice Sommier, MOF, chef sommelier du groupe Georges Blanc, Bernard
Ricolleau, responsable du restaurant dapplication « Saisons » 4 1'Institut. et Bernd Uber,
chef cuisinier ¢t membre de Ta World Association of Chefs Societies.

Prochaine étape pour I'équipe frangaisc : la finale intcrnationale du 27 juin au 4 juillet. Pierre-
Jean Arpurt et Thibault Idenn aftronteront 3 Colombo, les équipes finalistes des 21 autres
pays participants.

Site de I’Hotellerie-Restauration —9/04/2015



INDUSTRIE & SERVICES
marketing
Le thé Dilmah

se diffuse en France

STRATEGIE

La margue Familiale

du Sri Lanka, développée

3 travers le monde, monte e
puissance dans I'Hexagone.

LUlotitde Briaed
chriarifiilesechos. fr

Un jour de printemps & FEcole
dhecuigine Alain Ducassedn Paris,
Sous la verriere, face au jury
attablé, les représentants de
palsces op succident pour pro
poser lewr vision dio« high e -
oo goiiber dinatoire & la maniére
anglo-saxonne, Pour la pre-
miére foas, ke = challenge » orgs
mise par la marguede thé de Cey-
lan Dilmah faisait une étape en
France Cest finalement Féquipe
de L'institot Paul Boouse qui
représentera au début de 'éts
THexagoneilatinaleinternatico-
male au 5 Lanka. 1 est vrai que
le lieu de formation est bien
placé pour connaitre les secrets
des accords entre fevilles infu-
sées of mets, car Dilmah y dis-
pose dune école du theé chargée
deporter b bonne parcleaupres
déleves venus du monde entier,

« Une alternative au vin »
Drganiser une ¢preuve &n
Franee ne tdent pas du hasard.
Lentreprise familiale, qui pos-
sihe ses propres jardins de theé,
ot Ja cuepllette se faié la main, of
qui realise un chiffre d'affaires
mondial demviron 580 millions
dhe dodlars, veut posser cheznous
a la vitesse supericure, surfant
sur Fenpouement pour la bois-
som. Le focus 8 dabord ¢ (ait
sur le Bio B ot dans Ihotellerie
restauration haut de gamme,
aver un accent surla pédagogie.
= A fable, le thé peut éve prisentd
CcomnTe une aliternative qu vin.
Nous formons les sommeliers
el gpoonrds aver fies plals v, souli-
gne Alain Moron, président de
TWEF, lmportateur de Dilmah

La marque mise
sur la pédagogie autonr
de la préparation du thé.

en France La manjue propose
amssi de créer les cartes de thes,
avec des propositions différen-
ies au restawrant, au bar, en
chambre. « Mows jirisons décen-
wrir les différents terroirs du Sri
Larka, Le public a besoin de
mrifews comprendre e hé ef den
décowvrir les Dlenfils =, ajowie
Dilhan C. Fernando, directeur
e Dribivaly et fiks o fondateur,
Mais le producteur cherche
Auss o wacher dans FHexagone
directement le grand public
—activite qui représente 60 % de
ses ventes mondiales, avec sa
sramme Dilmah Exceptional. En
srrande distribution, des meu-
bles présentent les thes, mais
Aussi des accessoires pour le
boire, En reconstiiuant en
grandesurface lunivers des hou-
tiguies specialisées, il sagit de se
ddistimguer des margues implan-
tées en lindaire de longue dare,
Lin site de-commerce devrait
s voirle jour dic afin 2005, 1
permettra de parler dorigine, de
micwde de préparation. voire des
Tondations carittives auxquel-
Jesla maison reverse 1% de ses
prafits. Un type de discours
auguel les consommateurs
dgjouird B sont sensibles, m

Erimah
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« Thé et éthique, ce qui fait la différence du thé 100 % éthique Dilmah réside dans le fait qu'il
profite a la communauté locale. Parmi les réalisations de sa “MJF Foundation”, on dénombre soixante-
quinze centres d'aide a |a petite enfance, deux cents maisons neuves aprés le tsunami, un soutien a la
création de sept cents petites entreprises. A cela s'ajoute la construction d'écoles, d'orphelinats, de
dispensaires, de maisons pour les handicapés physiques et psychiques et des programmes d'autonomisation
des femmes. Alors respect!

Pour la premiére fois dans

le monde, un producteur de thé
a osé rompre avec la tradition
d’origine coloniale qui voulait
que le thé soit produit a bas cout
et que les bénéfices soient la
propriété des grandes marques
des pays développés...

Lion Magazine — 07/2015



Real High Tea Global Challenge de Dilmah

10
James Bond ne jure que par son vodka martini, mais que se serait-il passé si le plus alcoolisé des
LAl espions avait opté pour la plus britannique des boissons # » A cup of tea Mr Bond ? » ? Ce ne
1 serait pas sérieux, voyons. Aussi inconcevable que celle de rouler 4 gauche. Et pourtant depuis
i Ceylan, la société Dilmah organisera bientét sa huitieme {inale d'un concours pour sublimer la
g1 petite feuille de thé.
o 24

Des tannins du Vin a ceux du thé
0 Avec son Real High Tea Global Challenge, la famille Sri-Lankaise a I'origine de Dilmah s’est fixé
comme objectif de « revisiter le goiter dinatoire en montrant les nombreuses possibilités qu'offre
le thé dans la Gastronomie et la Sommellerie ». Dans le cas qui nous intéresse, ¢a touche plutot i la
mixologie.

Pinit

Pour la France, le duo Thibaut Idenn and Pierre-Jean Arpurt partira affronter les 21 bindmes
internationaux avec le soutien de I'Institut Paul Bocuse. Au programme le Green Tea Fizz, un
twist du célébre classique avec thé Sencha Lemongrass & Peppermint et Cordial de sureaw. Et si
certains journalistes vins s'étouffent de voir des liguoreux derriére le bar, les barmans (ainsi que
les chefs) devraient poser moins de résistance a voir ces jus hautement tanniques dans leurs
shakers.

Farewell Long Island

De toutes facons, ce cocktail n’a de thé que le nom, et sa recette ne ressemble en rien a un cercueil
de fin de soirée. Non ,non, |3, on va étre plus raffiné. Avant la finale qui se déroule du 1 au 4 Juillet
dans la ville de Colombo, on a profité de I'étape frangaise pour subtiliser quelques recettes au chef
sommelier en thés, Robert Schinkel. Pour monsieur, ce sera un classique revisité : le Ceylan Old-
Fashioned (First Ceylan Souchong, Rémy Martin VSOP, Sirop Monin Cannelle et un dash orange
bitter). Pour madame, ce sera plus graphique avec le Mist of Ceylan (Tanqueray no Ten, Earl
Grey, sirop Monin Lavande, citron vert et jus de pomme). Des recettes parfaites a siroter
discrétement en famille un dimanche aprés-midi, sans que nul ne se rende compte de la
supercherie...

Bonne chance aux frenchies pour le Real High Tea Global Challenge, et reprenons une cup of tea!

Pour plus d'informations : hitp://realhightea.dilmahtea.com/

Publié le 2.07.2015
par Nicolas Maday, Chroniqueur

Orgyness.com — 02/07/2015
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e La journee et dont on perds motos, c'estle the. Pourtant, depuis 2000, Le prestigieus
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Parfact Cup of Tea dn I
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Pierre-Jean Arpert {chef de cuisine) ef Thibaur Idenn (responsaby
lauréats an challenge Dilmah Real Figh Tea au Sri Lanke

e salle)

Le thé c'est bon pour la santé

La FAO (orgamsation des Nations Uates pour labmentaton ot l'agricultuns) met

depuis de longues annses e avard les bienfats pour la santé de la consouupaton de
thé. Eu juin 2010, 1"
pavs producteurs de tié a auguenter bes revenus provepant de ces cultures en

sufongat le clou: "La FAQ emcourage les

assurant ue promotzon active de la commeraalisaton du the a lachells natonals «
et faisant conpalios ses bieafaits pour la sants a letranger,
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ong et 2014, I
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Une belle marge

Depuis une trentaine d'annees, les sociétes leaders des thes de luxe ont emvahi le
domzine de la gastronomie (Marage Fréves. Damuman Fréves et Caanoa). "Nous

avous o pas gu'al fallait [azre votrer e thé dars le docnaies de la gastrononsie, caren

Francs,

o ne bott pas be the parce que Uon a soit, Cest une cccazon g

de Mariage-Frare, leader du thé

4hd

expliquait Philsppe Cohen-Tanug: sacrétaims gén

da hawe dans 'Hexagone an

Qliver Scala (soaeté Caunon) “avous avous bosn velonters s'ofinr des marges de g0 4
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50 % sur des thés hant de gamme qui na sont méme pas transtormé
30 £ a ¥

Avec das produits aromatisés on mélangas, la marga monta 2 50%".

Ea Franve, 3o pombes de buveurs potentiels st assee eleve, constdérant que presgus

deux personisss sur tross botvent da thé, 1a consommation e esssant d avgmsnter, An

Royaume-T7nd par contra, tarra de pradilecrion dn thé s'il an ast, les
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= Vata Watte: the nair el et potssant, da basss alttude (300 métres)

aux arees de truffe, Jausier, poivre noir. Accord avee Jes viandes rouges
o Meada Watre, thi near de caractems, de moysnne altzude (goo m) 2
aromes d'épices douces, figues, zeste d'orange. Accord avec des plats
relevia: 1z do wanx podlds, pintades aux chataignes.

o 1ida Watts, thé noir subtil, de haute altitude (1500 m) aux arémes de
noisetts ot 2ux notes fmement caramélisdes. Accord aver les viandes

Tlanches et les fromages &

o Ran Watte. thé neer Kgor ot wolouty, de tés hauto altitede (1800 m) aux
nrtignes de Tears Bloncles ot de citran confil, Acvond svee des carpaccios
de Samt-Jacques. des asperges sauce moussaime ou des tilets de sole
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— ENVIES D'AILLEURS CDECOUVERTES —

La culture du the (au propre
comme au figure) a toujours
compte au Sri Lanka qui fut
sous influence anglaise jusgu'en
1948. Avant que ses camelias
n'imprégnent les sujets de la
Couronne Britannigue d'un art
delicat repute partout dans le
monde, son histoire a debuteé
grace au... cafe.

i Asie du Sud, ke the est
win de I'inde. on posse

ans cet é
une refgt
de lund Toutre p
ment (e Poat o Adam). Vol pour <

ar un simgile enjombe-

pousse dans e

Ones progices 07 egxi
sement de cette pdante exotique, Similitude

spectaculnire avec e colé, Cest dadleurs

lui qui Strangement, serait a l'ongine du déve-
loppement des jurding d2 theé au SnLankao.
Mais Qued irystine entoure cette relatior
entre colé et thé au Sl Lanka ?

Le ien entre ks deux baissons les

plus corommees dans ke monde
o5t Loyours téna L'histoire
regorge d'exempes i ce
propos. iht d'en ater
un tres symbolique - la

revolle du Boston Tea
Party (1773) qui kvonsn
ensuite k prédominance du
calé aux Etats-Lnis.

En revanche, ou Sr Lanka, ce n'est
p0s un oo poltape qui permit a l'un
e supplanter I'autre. Ce
une malodie <o

ectsément
1Viroppo les caleiers
de Ceyian, « La roulde se développa sur les
plantations de Modukama (ndke-dans le
centre du pays) » explique-t-on au Sa Lanka
Teo Board. Une véntable catastrophe, « car
1685 revents Hres du colé dtaent tels quiil
permettaient aux Cokons angius de maintenir

leur présence dans ke gxays », A cette Spoque
Ceylan etoit Tundes principau producteurs

de calé, L'économie colonioke reposoit dessus,
Fart hepreusemsnt, un cestam Jomes Taylor eul
I bonne idée de « tester de nouveles cuitures
autow de Kandy et Dimbuf...
8 précise ke Sa Lonka Tea Board. Petit & petit

il Sogissmt du [he

16 the vint a0 Secours des cok
cabéssres offrirent leur ho
de comelin

S Les terres

& o feude

Un paysage @ part

Depus cette histoire singubére qui

nvu limplantation du the, son
Meveloppement N'o jamais
cessé, Cesont sept grandss
régions qui produissnt b
thé du Sn Lanka. Son
omnprésence lngonne
N paysodge porioser
dont ka plupart des jordins
<& situent en altitude. Des vue
magnihaues de pentes escirpees

s verdoyontes s'oifrent ou

S0 HRM105S
tewr, L'ort de cannaitre et déguster ke
Ceylon page par ce chermin. Ou plus

the de

exactement, Ces cChemins des mantognes
du centre que Surent durant tres lkangtemps
1e
par les demons et les esprits ». Depuis, cette
illusion o cédé la plnce A des appekyions

« inaccessibles et réputées pour étre hantées

On pode désormas d'ongess, &

OURMET ;...-0
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THE DU SRI LANKA

e
trouve trés facilement en France tout en restan
retrait par rapport a d'autres origines plus prisée
Cup fait le point,

@ GOURME]T
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$'Y RETROUVER AVEC LE THE DU SRI LANKA
On distingua 3 grandes varietés da tha de Caylan.
Elles sont fonction des altitudes de plantation des
sept grandes réglons,

- Thés « low Grown » (0-600m d'altituds)

= Thés « medium Grown (600-1 300m d'altitude)

= Thés « high grown » (plus de 1 300m d'altitude)

Tout est affaire o
beaucoup
dits « high 5
caliore moyan
On rotient deux’ grades princip dans le rapertoire:
des thés du Stl Lanks : Orange Pekos (0. £) et Broken
Orange Pokoe (EGP). Le premier est relatif a Iz finesse
de iz feuille entiere, & s richesse sromatique ot d'une
Infusion claire; Lo secand grade indique que le the sera
plus carse du fait de presontor dos fouilles brisees, Los
thés BO.P sont plus corsés en goit gue les thés OP

d il £'agit de godt. Mais
rant dégustar des the
leurs belles feuillzs entizres de
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VIES D'AILLEURS ODECOUVERTES —

& plus est évident ; se rendie s

CF paur Quid en France 7

décauvrr et rappaiter des thés J'anqines Certains mognsins specialisés dons o culture

du S Lonkn, Y compres du the vert, Ce qui Sti Lanknise vant proposes natieelement les
permettin de se EDQSser, i passnge. de hés venant dreectement des diférentes :6goons
cette idée iecue il n'y a que du thé noir de peoductnces, Sil'en s'en hient a lo marque o plus

Ceylon, uniquement bon powr e petit déeunst
Preuve que ke the est unart d2 vivre, ou
Sti Lanka, c'est aussi un art du voyoge
| a part enbére. Le taurisme dédié
au Comelin Sinensis <t igon
dans ce pays. Et I'on admet
alenters débourser plus
1500 dodars (3
nuds) pOUE UN Coupke
en quéte d'excepton, de
templatian et de plaisirs
witaur de ¢e breuvage*. Dang
s grandes régions théitres, ke

QNNUe & e (Dilmoh) nu pesitannement

hout de gomme el présent en gastronomie
|l fout <2 renseigner aupeés de lo morgue
et de san impartateur en France,
Aln téte de Dilmah, une familke
(Fernonda) vEhicule des
vnleurs de quaaté et
d'artisanat & giiice a
des cusdleuses qui
recoitent alkamain»
expique-t-on chez
l'importatew du labncant Sn

Lonkei. S

v

celte appreche n'est

Lason des récaltes Tait l'otyet de vie

pos la vhtre. ren n'emge

sur. d'entrer dans l'unvers es tenrcirs du

Guatures luxuenses. Hébergement cosy i
3 limete du style o calanie britannique. <ons

Equstabans fant portie de pocks

thé de Ceyian en nlinnt déquster dons votee

4 dédies e

e the habituel cu d'en acheter quekues

o observalewms passianneés d'excelience, centaines de grammes dans walie comptain d
theé< peélere, Osez poser des queshans, le the

Su SriLanka yous surprendia par $a vanéteé, &

Diva k, JPVPEA
Mg Dt v

ACHETER ET DEGUSTER

Pour en savais plus sur Dilmah et acheter
online : wwwshop.dilmah.cam

Le Palais des Thés : Dans les magasing ot
wwew. palalsdesthes.com

Le Parti du Tha : www lepartiduthe.com
Harney and Sons : www.harneyshop fr
Comptoirs Richard : Dans ks magasins et
www.comploirsricharsd.fr

Institut Paul Bocuse pour son Implication
dans le Challange International Real High Tea
de Dilmah | vewaw.institutpaulbocusecom
TeaTralls : Un site pour vayager, deguster 2t
comprendre | www.teatrails.com
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— ENVIES D'AILLEURS ODECOUVERTES —

Au Sri Lanka, |le the c'est tres
sérieux. Les planteurs en gnt
tres tot pris conscience en

se mobilisant, des les annees
1930, pour créer une organisa-
tion de promotion du thé

de Ceylan. Loin d'étre en reste,
les marques ent suivi

le mouvement.

est une ferté Lindustsie du thé o gogné
ses galons dans ot de vieee des S

Lankais. Jusque dans les .Ju"'u.!- endes
vous sportis oi I'équipe notcnnke de ocket pst
enpaee, L'emgeu st impeeinnt. Oeix milons de
personnes vaent de lo fikdie du thé, cecinimpl
quant pas unxjuemsnt les phanteut s qui ont
é1é pecmpts & s'01goniser pow développer Lne
structune d'encodiement £1 4 promation J¢
cette industie, Ainsi, tous se< mailicns ant une
représentation au rvenu du Tea Boord. Avec

INE peoduction qui pointe nu 38me rng
mandind dont tates ks composoniee
ont pris un tour professionngl,
Un mshitut de iecherche pour
< The 0 és vite e1e C1ée
en 1925 a afin deneichit
25 conmalssances des
plantew s » dons e
domaine, Cette indtintive
a fnalement s21vi de premier
« bias mmeé » A un ensemble
d'ngucumer
stiuctuie copable de leur venr en sou
tien dans les domaines du monagement, de
eronomie & ie Inecheiche, REUNSSont rous

25 08 0 3NS1Crédé png

ces nspects dons ke but de créer une angine
econnossable, cette arganisation (StiLankn
Ten Bamd) est déscemais dentibable giéce a
son 1o, e fon « symbale de quolité et qorontic

d'un thé 100% pir Ceylan » assuie-t-anau <ein

de Foegansation

ars de |
Internationsl {(a C

ou tle nombroux gr

o en Julllet dernier)

5 hotels 50

aont lllustrés

AU printemps dernier dans les locaux de P

Ecole de Cuisine Ducasse Des aoplications

renantes de l'arl socier le the

d'autres ons

Lo Gastronomie pour stratégle
Onnaote cependnnt, €n Fance, une tendnnce

A enfesmes cette anigine dons un carcan

Le limitant & une sewde wiriété (souvent the
tdonc h ume seule fnrme de 36qustn-

ppartient oux maques

har ¥ en Init une
promation qui ki font gaanes ses letties de
SSE €0 fanchan de Cités dct
ocintions avec d'auties e, (n pense
4 b Gastranamee natamment, En tous le< cns
cest ca gue met en ploce Dilmah depuis

Quelques annees nu NIvED MEeLnn-

nanel Cette tendance a 1édéer les
maondes de i1 gastionomee et de
a mexoicgie hnit par ciéer un
noyau dintésée autou de
lo marque et d'une ori-

gine. C'est

qui permet également

un vecteu

d'associes de grands
noms extiémement
prescripteuts. Far exempie
Oilmah 0 proonesé In haale han-
goe de son Cholbenge mternntionol
i 'tcole de Cissine Ducnsse od sest
mposE, notamment. Vinstitut Poul Bocuse
Ln lnnle mandiok

ayant eu lieu, elle
Colombo (copitake du Su Lanka). Un formi-
dable coup de projecteur parté su ke té
Sulnnka. §
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RECOMPENSE

nstitut Paul Bocuse
gagne un prix
a Colombo

Institud Paul Bocuse wins prize in Colombo

‘ecole du the au sein de llnstitut
Paul Bocuse. fondée grace a lopi-
nidtreté conjuguée de Dilhan Fer-
nando, directeur général des thés
Dilmah (11 % du marcheé du the au
Sri Lanka) et d'Alain Moron, limportateur
francais, a porté ses fruits. Car cet été deux
etudiants ont gagne leur place en finale au
« Dilmah Real High Tea Global Challenge »
qui s'est déroulé a Colombo parmi les 21
equipes qui representaient quatorze pays.
Le tandem Pierre-Jean Arpurt et Thibault
Idenn, proposa aux quatre jurés un poulet
en vessie servi avec un consomme de gin-
gembre et oolong, et. jouant sur la trans-
parence, une infusion de thé de Ceylan
aromatis2 a l'apple pie et a la vanille, ver-
sée dans une superbe pipe en verre, Ce qui

détermina le jury & leur décemer le prix de
la meilleure « tasse de the » C'est a dire,
une infusion chronométrée et parfaitement
réussie. »

« La culture du the est une célébration de
la nature, s'est exclamé Dilhan Fernando. Et
quand nous célébrons La nature nous céle-
brons le the. Et avec cette compétition, on a
réinventé la tradition » Une tradition que les
Frangais comptent bien entretenir au sein
méme de LECOLE DU THE de ['Institut Paul
Bocuse, qui ne cesse de montrer 'exemple
en matiere dinitiatio

hool e

e ¢
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